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MENU DE LA RESTAURATION SCOLAIRE
DE BEAUCAIRE - NOVEMBRE 2023
Feudi 09 NMovembre Uendinedi 10 Novembre

Mandi 07 Novembre Mencredi 08 Novembre
Filet de colin MSC sauce

Carottes rapées BIO
forestiére

Lundi 06 Novembre
Rosette Crépe au fromage Salade de cogu’ﬂlettes aux
crudités
Cordon Bleu Quenelles BIO sauce Aurore Nuggets de Blé Steak haché sauce pizzaiole
Pommes noisettes @ Carottes BIO Petits pois BIO Polenta Purée de panais BIO
Coulommiers a la coupe Vache qui rit Fromage fouetté Saint Marcellin IGP a la coupe Cotentin
Fruit de saison BIO 3 5 Purée de pomme BIO Fruit de saison BIO Flan caramel Yaourt aromatisé
Madeleine
Yaourt
Purée de fruits BIO
Pizza au fromage Salade verte BIO
Blanquette de colin MSC
(moules et crevettes)
Riz IGP

Chou BIO mayonnaise
Végé, Parmentier de lentilles
a la purée de potiron BIO
Vache Picon

Ananas au sirop

Salade de betteraves BIO
Galopin de veau

Gratin de macaronis
Petit Suisse sucré

%5 Fruit de saison BIO

Jambon blanc Label Rouge
Truffade Couscous de boulettes de boeuf
et ses légumes
Fromage blanc nature
Confiture

(Gratin de pommes de terre au
Cantal AOP)
Blche du Pilat a la coupe
Mousse au chocolat
Godter

Salade verte BIO

Purée de pomme / poire BIO
Cake a la fraise
Petit Suisse sucré
Fruit de saison BIO
Déuefoydzmm'ﬁ Durable
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MENU DE LA RESTAURATION SCOLAIRE

DE BEAUCAIRE - NOVEMBRE 2023 & BEAUCAIRE

vence - Camargue

Mandi 21 Novembre Meneredi 22 Novembre

Salade de coquillettes

Macédoine de léegumes Salade de boulgour et lentilles Endives et mais BIO 4 litalienne
@ Sauté de dinde label rouge a la
Omelette BIO dijonnaise Potée de boeuf Batonnets de colin panés et citron
Pommes de terre rissolées Haricots verts BIO Riz IGP Carottes BIO
Edam Camembert a la coupe Bdche de chéevre a la coupe Mimolette

Fruit de saison BIO Flan chocolat ﬁé Fruit de saison BIO

Gouter

@5 Fruit de saison BIO

Pain - confiture
Fromage blanc aromatisé
Purée de fruits BIO

Salade de pommes de terre Rillettes de thon sur toast Salade verte BIO Carottes rapées BIO Crépe au fromage
Sauté de porc Gratin de gnocchis Moqueca de colin MSC Poulet réti Label Rouge Beignets de calamar
Petits pois et champignons BIO a la mozzarella Riz IGP Pennes @ Epinards BIO
Gouda Petit Suisse sucré Coulommiers a la coupe Emmental a la coupe Brie a la coupe
Purée pomme / banane BIO  |.., 4 Fruit de saison BIO Purée de pomme / fraise BIO Mousse au chocolat .. 4= Fruit de saison BIO

Godter

Palmito
Petit Suisse sucré
Fruit de saison BIO
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