MENU DE LA RESTAURATION SCOLAIRE
DE BEAUCAIRE - SEPTEMBRE 2024

MAIRIE DE

BEAUCAIRE

Paté de campagne
Steak haché au jus
Coquillettes
Brie a la coupe

Creme dessert au chocolat

Salade de petit épeautre aux
légumes

R6ti de porc au jus
Courgettes BIO

Emmental & la coupe

Fruit -@5@'

Salade de pépinettes (pates) Melon BIO

Omelette BIO au fromage

@ Haricots verts BIO

Fromage fouetté

Fruit o 3 3
rui é@} @

de saison Bl

Galopin de veau
Pommes de terre rissolées
Gouda a la coupe

Glace

Godter

Pain - pate a tartiner
Petit suisse sucré
Fruit de saison BIO

Toast de chevre chaud sur salade

Tomates BIO
verte

Tajine de pois chiches Quenelles sauce aux oignons

o

Semoule Petits pois BIO

Camembert a la coupe Petit suisse sucré

Taboulé

Cordon bleu
Carottes BIO
Biche de chévre a la coupe

Fruit
de salgi)ln BIO@5 @

Sirop
de fraises & :
Tomates cerises
et billes de mozzarella

sag¥

Boulettes de boeuf sauce tomate
Spaghettis

Tarte aux pommes

Notre pizza au fromage

Colin MSC pané et citron
Riz IGP
Yaourt sucré

Fruit
de Sal;ti)ln BIO@} @

Salade de pommes de terre aux
crudités

Batonnets de colin MSC panés

et citron

Ratatouille BIO

Biche du Pilat & la coupe

Fruit
de sa|sl:)In BIO @ @

. Flan caramel Fruit de saison BIO
de saison BIO
Goduter
Fromage
Pain
Purée de fruits Bio
os Viandes et charcuterie @bt @
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MAIRIE DE

BEAUCAIRE

Rillettes de porc Salade a la grecque BI.O Coleslaw_de_celerls BIOen Salade verte BIO Salade de coquillettes au pesto

(concombres, tomates, olives) vinaigrette
Paleron de boeuf au jus Chili de haricots rouges Curry de dinde Label Rouge - Colin MSC sauce tomate
. Moussaka BIO @&@
Petits pois carottes BIO @ Riz IGP Boulgour Galettes de légumes
Mimolette a la coupe Cotentin Blche de chévre a la coupe Saint-paulin a la coupe Petit suisse sucré
Fruit . . . S . Gateau pompom aux pépites de
de saison BIO @ @ Glace Brownie et creme anglaise Liégeois a la vanille chocolat
Goduter
Pain - confiture
Yaourt sucré

Fruit de saison BIO

Taboulé Carottes rapées BIO %"ﬁ Salade de riz IGP mexicaine @ Salade verte BIO Salade de tomates BIO et mais

Sauté de porc R6ti de veau au jus Beignets de calamar et citron Nos lasagnes Colin MSC meuniere et citron
Haricots verts BIO Pommes noisettes Choux fleur BIO sauce mornay de légumes du soleil BIO Flan de courgettes BIO
Kiri Emmental & la coupe Pavé demi sel Ossau Iraty AGP {} g Camembert a la coupe
alacoupe
Fruit . . . Fruit
M hocol Madelein

de saison BIO @@ ousse au chocolat Fruit de saison BIO adeleines de saison BIO @@

Godter
Gaufre
Yaourt aromatisé
Purée de fruits Bio

r 7 .
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MAIRIE DE

! BEAUCAIRE

Lundi 30 sepfembre Mandi 1er ockobre Mercredi 2 ockobre Teudi 3 ockobre Uendiedi 4 ocfobre
Salade de boulgour et lentilles Salade verte BIO Tomates BIO Tarte cheévre basilic Coleslaw BIO mayonnaise
Réti de porc sauce échalote Pates Sauté de dinde Label Rouge @ Omelette BIO Parmentier
Petits pois carottes BIO sauce bolognaise sauce basquaise i@@ Ratatouille BIO de lieu MSC
Yaourt sucré Saint Moret Riz IGP Bdche du Pilat a la coupe Saint Marcellin IGP

@é alacoupe

Fruit oile, oEE N N . Fruit K : ol .
de saison BIO @ @ Glace Créme dessert a la vanille de saison BIO@ @ Purée de pommes bananes BIO

Godter
Lait 1/2 écrémé
Marbré a la coupe
Fruit de saison Bio

Nos fruits et légumes frais
sont d’Origine France ; et locaux en pleine saison
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